
Descripció: Ratpenat se elabora exclusivamente a partir de viñedos familiares situados en la comarca del Alt Penedès
(Barcelona) y cultivados siguiendo los principios de la agricultura ecológica y biodinámica. Trabajamos con cubierta vegetal
espontánea (imprescindible para esponjar el suelo y regular la retención y drenaje de agua en un cultivo de secano como el
que practicamos) y aplicamos tratamientos con plantas medicinales (fitoterapia) para controlar la presencia de hongos y
reforzar las cepas de manera totalmente natural. La vendimia se realiza a mano y en cajas para garantizar la excelente
calidad de los racimos. Tanto la vinificación como el embotellado se realizan en nuestra propiedad. Durante la elaboración
de Ratpenat, realizamos un trabajo de maceración con las pieles y el raspón durante unas horas. La fermentación se realiza
en barrica de roble vieja y, posteriormente, permanece en la misma barrica durante un tiempo aproxim...
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 Graduació: 10.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 28.04.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


