
Descripción: VARIEDADES Tempranillo  ELABORACIÓN Es un vino elaborado con uvas seleccionadas de la nuestras viñas
más viejas y de la zona más septentrional de la Rioja. Fermentamos las uvas a 30º C y maceramos durante un período de
cuarenta y cinco días. Con remontados diarios y prolongados. Después, envejeció este vino durante 417 días en barricas de
roble americano y tras un necesario y adecuado reposo, fue embotellado, permaneciendo 750 días en la botella, para
terminar su maduración.  Temperatura de servicio 18º  ASPECTO Es un vino limpio y brillante, con capa media - alta de
color. Tiene un color rojo rubí, con unos ligeros matices tejas.  AROMA En nariz presenta unos elegantes aromas terciarios:
con matices intensos de vainilla, clavo y frutas pasas, con unos envolventes y melosos ahumados.  GUSTO En boca es un
vino carnoso, en el ataque, y aterciopelado, en el paso a boca, y con una equilibrada estructura y unos taninos maduros. ...
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 Graduación: 12.0º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 05.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


