
Descripción: Las piedras de nuestro terruño y el fuego del clima de Les Garrigues dan carácter y equilibrio al Roc de Foc.
Elaborado exclusivamente con uvas de la variedad Macabeo con una crianza de 12 meses en barricas de roble francés. Un
blanco complejo que se muestra largo y amable, y destaca por su cuerpo y untuosidad. Roc de Foc es un vino sorprendente
que combina perfectamente con quesos, pescados grasos e incluso con carne de ave.

Roc de foc

Vino Tinto

Costers del segre

cloporocfc

Macabeo

Clos pons

IVA del 21 % incluido
 0.00

La Branca Online

Media. <br>Sin existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 13.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 06.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


