
Descripció: ELABORACIÓN: Vendimia nocturna y manual a una altitud de 700 m. con un rendimiento de 4000 kg por
hectárea. 3 meses en barrica de roble francés más 3 meses en botella. NOTA DE CATA: Vino de taninos suaves, con un
buen cuerpo. color cereza picota vivo,ribete morado. Predominan los aromas ahumados balsámicos. Notas de fruta que se
encuentran de forma equilibrada en este vino. Es un vino atractivo y muy gustoso.
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 Graduació: 13.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 29.03.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


