
Descripción: ELABORACIÓN El  vino  nace  en  la  zona  alta  del  Penedès. Tras  la  vendimia,  mezclamos  la  uva,  la 
enfriamos  con  nieve  carbónica  y  tras  una  maceración  pelicular  en  frío  de  2  horas,  el  mosto  flor  fermenta 
lentamente  a  baja  temperatura  durante  20  días.NOTA  DE  CATA  En  nariz  tiene  intensidad  con  recuerdos  florales  y 
sobre  todo  fruta  blanca  como  manzana  y  pera,  junto  con  toques  de  fresa  y  pomelo.En  boca,  una  entrada  muy 
viva  y  refrescante,  con  un  paso  por  boca  suave  que  nos  deja  un  final  muy  agradable  y  limpio,  con  aromas 
florales  y  afrutados  en  el  retronasal.Es  un  vino  extremadamente  refrescante.  Perfecto  para  aperitivos,  platos  de 
pescado  de  lonja,  mariscos,  sushi,  arroces,  ensaladas,  pastas  y  todo  tipo  de  comidas  ligeras
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garnacha blanca,garnacha negra

Martí Serdà

IVA del 21 % incluido
 6.88
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Catalogado. <br>Sin existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 11.5º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 02.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


