
Descripció: elaboración Viticultura ecológica y biodinámica. Uva procedente de suelo cálcico-arcilloso. El merlot proviene de
la zona del Pla de Manlleu, además de 700m de altitud sobre el nivel del mar y se vendimia la segunda semana de octubre.
Diez meses en barricas de roble húngaro. Según la mitología griega, Amaltea es la ninfa representada como la cabra que
amamantó Zeus. La cabra, el cuerno, las constelaciones son la base de la agricultura biodinámica.  Nota de cata Vista: Color
rubí de capa media con reflejos rojizos. Nariz: Nos aparecen recuerdos de frutas negras. Boca: Equilibrado, pero con un
tanino meloso, ligero y un sutil toque mineral. Fresco y fácil de beber.

Amaltea Loxarel Tinto

Vi Negre

Penedès

8413929620112

cabernet sauvignon,merlot,tempranillo

Loxarel

IVA del 21 % inclòs
 5.95

La Branca Online

Descatalogat. <br>Sense existències

IVA del 21 % inclòs

 Graduació: 14.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 20.04.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


