
Descripción: elaboración Viticultura ecológica y biodinámica.  Méthode traditionnelle. Segunda fermentación en botella.
Envejecimiento mínimo de 28 meses. Elaboración del vino base en la misma bodega con el propio uva para poder dar la
personalidad deseada a cada uno de nuestros espumosos. No contiene ni dosage ni sulfuroso añadido después del
degüelle. El degüelle se hace bajo pedido para que llegue al cliente en las mejores condiciones.  Nota de cata Vista:
Burbujas finas. Nariz: Aromas limpios y afrutados. Boca: Muy equilibrado, ligero pero sabroso. buena acidez
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 Graduación: 12.0º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.60 gr

Precio orientativo a día 28.04.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


